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s FOIE GRAS MAISON, chutney de poire à la vanille

ŒUF BIO PARFAIT,

PETIT TATAKI DE BOEUF,

RAVIOLES DE GAMBAS,

TARTELETTE PRINTANIÈRE FEUILLETÉE À L'ASPERGE VERTE, ricotta basilic

16€

10€

11€

12€

10€

jambon, crème de cèpes, brisures de truffe, roquette et frites

salades & snacks
SALADE BURRATA CRÉMEUSE ET TOMATES MULICOLORES, pignons de pin et pesto

CROQUE-MONSIEUR TRUFFÉ AU COMTÉ, 

SALADE CÉSAR SAUMON,
SALADE CÉSAR POULET,

BROCHETTE D'ONGLET DE BŒUF,*

TATAKI DE BOEUF*,  

CŒUR DE RUMSTECK FAÇON ROSSINI*, 28€

viandes

CUISSE DE POULET FERMIER BIO CONFIT*

24€

19€

19€

*accompagnement au choix : Salade romaine, poêlée de légumes de saison, écrasée de
pommes de terre maison, riz thai ou frites
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s ASSIETTE DE BRIE DE MEAUX,

TIRAMISU, 

CRÈME BRULÉE 

MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON

VÉRITABLES PROFITEROLES à la glace vanille Bourbon, sauce chocolat noir

9€

calamars et crevettes panés

burrata crémeuse, pesto et tomates cerises

FRITTO MISTO*,

poissons & végétariens
MI-CUIT DE SAUMON*

PÂTES ARTISANALES "LES BRIARDINES", 

FILET DE DORADE GRILLÉ*, 

CHILI VEGAN, riz, guacamole, tomates, haricots rouges, poivrons, maïs, haché végétal

nos gourmands

CHAMPAGNE GOURMAND,

CAFÉ GOURMAND, mini tiramisu, mini crème brulée, mini mousse au chocolat

mini tiramisu, mini crème brulée, mini mousse au chocolat

 salade

PLUMA IBÉRIQUE GRILLÉ*

CEVICHE DE DORADE 12€

 salade romaine, parmesan, œuf dur, tomates, sauce fromagère et croûtons

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES

21€

22€

19€

19€

24€

18€

18€

18€
18€

19€

9€

10€

9€

11€

9€

10€
14€

foie gras poêlé

sauce vanille

à la crème de pois et bacon crispy

marinade au gingembre, sauce soja et huile de sésame

 salade romaine, parmesan, œuf dur, tomates, sauce fromagère et croûtons

à la crème de safran

au lait de coco et piment d'Espelette

marinade au gingembre, sauce soja et huile de sésame

au sésame et épices tandoori*

pommes caramélisées et spéculoos

aux cerises et au kirsch

sauce brie ou échalotte


