% FOIE GRAS MAISON, chutney de poire a la vanille 16€
\@ CEUF BIO PARFAIT, ala creme de pois et bacon crispy 10€
;_‘ PETIT TATAKI DE BOEUF, marinade au gingembre, sauce soja et huile de sésame 1€
H RAVIOLES DE GAMBAS, a la créme de safran 12€
g TARTELETTE PRINTANIERE FEUILLETEE A L'ASPERGE VERTE, ricotta basilic 10€
@ CEVICHE DE DORADE au lait de coco et piment d'Espelette 12€
viandes
BROCHETTE D'ONGLET DE BCEUF,* sauce brie ou échalotte 19€
CCEUR DE RUMSTECK FACON ROSSINI*, foie gras poélé 28€
CUISSE DE POULET FERMIER BIO CONFIT* 19€
PLUMA IBERIQUE GRILLE* 24¢€
TATAKI DE BOEUF*, marinade au gingembre, sauce soja et huile de sésame 21€

poissons & végétariens

MI-CUIT DE SAUMON* au sésame et épices tandoori* 24€ @
FILET DE DORADE GRILLE*, sauce vanille 22€ el
FRITTO MISTO*, calamars et crevettes panés 19€ m
PATES ARTISANALES "LES BRIARDINES", burrata crémeuse, pesto et tomates cerises 19€ H
CHILI VEGAN, riz, guacamole, tomates, haricots rouges, poivrons, mais, haché végétal 18€ U)

*accompagnement au choix : Salade romaine, poélée de légumes de saison, écrasée de
pommes de terre maison, riz thai ou frites

salades & snacks
CROQUE-MONSIEUR TRUFFE AU COMTE, jambon, créme de cépes, brisures de truffe, roquette et frites ~ 18€

SALADE BURRATA CREMEUSE ET TOMATES MULICOLORES, pignons de pin et pesto 18€
SALADE CESAR POULET, salade romaine, parmesan, ceuf dur, tomates, sauce fromagére et crolitons 18€
SALADE CESAR SAUMON, salade romaine, parmesan, ceuf dur, tomates, sauce fromagére et cro(itons 19€

¢ p) @ P) ASSIETTE DE BRIE DE MEAUX, salade 9€
@ t TIRAMISU, pommes caramélisées et spéculoos 9€
QD @ CREME BRULEE aux cerises et au kirsch 10€
S 0 MOUSSE AU CHOCOLAT MAISON 9¢€
¢ ) PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 1€
E @ VERITABLES PROFITEROLES a la glace vanille Bourbon, sauce chocolat noir 9€
e

8 nos g()urmands

Q.‘_‘ % CAFE GOURMAND, mini tiramisu, mini créme brulée, mini mousse au chocolat 10€

CHAMPAGNE GOURMAND, mini tiramisu, mini créme brulée, mini mousse au chocolat 14€




