0N PATE EN CROUTE AU FOIE GRAS DE CANARD 14€
\@ CEUF BIO PARFAIT alacréme d'épinards et tuile de parmesan n€
g TERRINE DE CAMPAGNE A L'ANCIENNE, salade verte et cornichons n€
E CEVICHE DE BAR aux agrumes 14€
m CASSOLETTE DE CREVETTES ET NOIX DE PETONCLE au lait de coco 12€
GASPACHO DE BETTERAVE ET FETA, piment d'Espelette 10€
Viandes
LE CRECY BURGER*, steak du Limousin 180g, St-Nectaire, oignons rouges confits, salade, tomates, sauce BBQ 19€
TATAKI DE BCEUF*, marinade au gingembre 22€

BALLOTINE DE SUPREME DE VOLAILLE FARCIE*, tomates confites, basilic, mozzarella et sa sauce 21€

MIGNON DE PORC*, sauce crémeuse a la moutarde a l'ancienne 22€
ONGLET DE BOEUF* 180g, sauce a I'échalote 22€

Poissons & Végétariens

FILET DE BAR, sauce vierge et écrasée de pommes de terre maison 24€ w
PASTELS AUX CREVETTES ET CALAMARS*, sauces épicées (sauce tomate et sauce curry) 19€ p—
PAVE DE CABILLAUD A L'AIOLI et ses légumes de saison 23€ m
GNOCCHIS A LA CREME DE CEPES ET TRUFFE, copeaux de parmesan AOP 19€ F"
CHILI VEGAN, riz, guacamole, tomates, haricots rouges, poivrons, mais 18€ U)

Al
Snack et salades
CROQUE-MONSIEUR TRUFFE AU COMTE, jambon, créme de cépes, brisures de truffe, salade et frites  19€
SALADE DE POULET CROUSTILLANT salade, parmesan, ceuf dur, tomates, concombre, sauce fromagére et croltons 18€
SALADE AU SAUMON FUME romaine, roquette, fromage frais de brebis, radis, tomates, ceufs, concombre, fraises, pignons de pin 19€

*Un accompagnement au choix :
Ecrasée de pommes de terre maison, frites, poélée de légumes de saison, riz thai, gnocchis a la créme ou salade verte

Supplément accompagnement 4€

0N ASSIETTE DE BRIE DE MEAUX ET COMTE, salade 12€
@ g PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES 12€
D= & MOUSSE AU CHOCOLAT 10€
C@ % O TARTELETTE A LA CREME DE PISTACHE ET FRAMBOISE 12€
E CD. E CREME BRULEE au caramel au beurre salé 10€
O’% Cc SALADE DE FRUITS FRALIS, tuile de brioche et sorbet a I'orange sanguine 10€

P E NOS g()lll"I’Il‘('lHdS
m % CAFE GOURMAND, assortiment de mini desserts maison du moment 1€
CHAMPAGNE GOURMAND, assortiment de mini desserts maison du moment 14€

Tous nos plats sont cuisinés avec amour et réalisés sur place avec des produits de saison



