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RESTAURANT

COCKTAILS

WITH ALCOHOL

TONTON PASSION 12€
4cl Saint-James rum, maracuja juice,
vanilla syrup

ROKU BASILIC 12€
4cl roku gin, lime, cane sugar, basil syrup,
sparkling water basil leaves

CAIPIRINHA CLASSIC OR FRUITY* 11€
6c¢cl cachaca, lime, sugar

MOJITO CLASSIC OR FRUITY* 11€

4cl Havana rum, lime, cane sugar, sparkling
water, mint leaves

PISCO SOUR 11€
6c¢l pisco, lemon, sugar syrup,
egg-based emulsion

EXPRESSO MARTINI 12€
2cl kahlua, 4cl vodka, double espresso,
whipped cream

ALCOHOL-FREE

CRECY CARAIBES 7€
guava juice, maracuja juice, lemon juice,
vanilla syrup

FRUITS BIRDIE 7€
orange juice, lemon juice, pineapple juice,
grenadine syrup

VIRGIN MOJITO CLASSIC OR FRUITY* 7€
mojito syrup, lemon juice, mint, lemonade,
lime

*Eruity version :

strawberry, pear, yuzu, mango, passion fruit and other flavours.

Supplement - 1€

MODJO 12€
4cl Bombay gin, peach liqueur, ginger
syrup, lemon juice

GOLDEN SPRITZ 12€
6¢l prosecco, 4cl elderflower ligueur,
sparkling water, lemon

PINA COLADA 11€
4cl Havana rum, pineapple juice,
coconut cream

APEROL SPRITZ 1€
6cl of aperol, 6¢l of prosecco, perrier,
orange wedge

AMARETTO SOUR 11€
6¢l amaretto, lemon, sugar syrup,
egg-based emulsion

COCKTAIL OF THE MOMENT 12€

VIRGIN PINA COLADA 7€
rum syrup, pineapple juice, coconut cream

GOJI 7€
basil syrup, strawberry juice, mint leaves

FOR THE APERITIF

BRIE & SAUSAGE 9€
BOARD BOARD

COMTE & SERRANO 9€

BRIE & COMTE
BOARD




DRINKS MENU
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APERITIVES

CAMPARI

MARTINI ROUGE, BIANCO OU DRY
PASTIS 51, RICARD
PORTO ROUGE OU BLANC
SUZE

HAVANA 3 YO
DAMOISEAU VSOP RUM
ARRANGED RUM
APPLETON ESTATE RUM
APPLETON RUM 15 YO
GIN BOMBAY

GIN HENDRICK'S

GIN ROKU

TEQUILA

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

5.00€
6.00€
6.00€
5.00€
4.00€
8.00€
12.00€
9.00€
10.00€
15.00€
9.00€
14.00€
10.00€
7.00€

ALCOHOLS & DIGESTIVES

ARMAGNAC

BAILEYS

CALVADOS PAYS D’AUGE
FINE DE COGNAC

GET 27 OU GET 31
MANZANA

BEERS

DRAFT HEINEKEN

DRAFT ABBAYE D'AFFLIGEM

BEER OF TE MOMENT

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

25cl
50cl

25cl
50cl

25cl
50cl

6.00€
6.00€
10.00€
12.00€
8.00€
6.00€

4.00€
8.00€

4.50€
9.00€

4.00€
8.00€

HEINEKEN NON-ALCOHOLIC BOTTLE 33cl 4.50€

SOFTS & FRUIT JUICES AND MINERAL WATER

COCA COLA / ZERO / CHERRY
FUZE TEA PECHE / CITRON
DIABOLO

ORANGINA

TROPICO TROPICAL

PERRIER

SCHWEPPES

HOT DRINKS

ESPRESSO COFFEE

CAPPUCINO, COFFEE CREAM
TEA, INFUSION
HOT CHOCOLATE

33cl
25cl
33cl
25cl
25cl
33cl
25cl

bar
salle
25cl
33cl
25cl

4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€
4.00€

1.90€
2.70€
3.40€
3.10€
3.10€

VODKA ERISTOFF 4cl 7.00€
VODKA GREY GOOSE 4cl 12.00€
JACK DANIEL’S, JAMESON'’S 4cl 9.00€
JOHNNY WALKER BLACK LABEL 4cl 9.00€
CHIVAS 12 YO 4cl 12.00€
WHISKY J&B 4cl 8.00€
LAPHROAIG 15 YO 4cl 14.00€
WOODFORD RESERVE 4cl 11.00€
WHISKY JAPONAIS TOKI 4cl 14.00€
KIR 12cl 6.00€
KIR ROYAL 12cl  12.00€
CHAMPAGNE GLASS 12cl  12.00€
PROSECCO 12cl 7.00€
AMERICANO 12cl 9.00€
MIRABELLE 4cl 7.00€
POIRE WILLIAM 4cl 8.00€
AMARETTO 4cl 8.00€
MALIBU 4cl 8.00€
GRAND MARNIER, COINTREAU 4cl 7.00€
COOLERS 25cl 4.00€
50cl 8.00€
MONACO 25cl 4.00€
50cl 8.00€
BEER SEASONAL 25cl 4.90€
50cl 9.80€
WATER SYRUP 25cl 2.00€
FRUIT JUICES 25cl 3.90€
CHOSE 33cl 3.20€
BADOIT 50cl 3.50€
100cl| 5.00€
EVIAN 50cl 3.50€
100cl| 5.00€
IRISH COFFEE 10.00€
Whisky, sucre de canne, chantilly,
double expresso
BAILEY’S CHOC 10.00€

Baileys, chocolat chaud, chantilly



WINES
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Red wine - Coétes du Rhoéne Villages

Chateau Chapelle Saint-Pierre - 16c¢l

Rosé wine - Pays d'Oc - Gris Blanc

Gérard Bertrand - 16c¢l

Bordeaux

Saint Emilion
Chéateau Milon - 75cl

Chateau Tour le Pin
75cl

Graves
Les Délices d'Apollon - 75cl

Montagne Saint Emilion Ed
Chateau Guadet Plaisance Bio - 75cl

Sainte Foy
Chateau Martet - 37,5cl

Sainte Foy
Chéateau Martet - 75cl

Sainte Foy
Chateau Martet - MAGNUM

[ oire
Sancerre

9€

39€

29€

49€

39€

40€

79€

150€

49€

Le Rabault Domaine Joseph Mellot - 75cl

Cotes du Rhone - Chateauneuf Du Pape 149€

Domaine de Beaucastel - 75cl

Bordeaux - St Julien Grand Cru Classé 199€

Chéateau Talbot - 75cl

White wine - Val de Loire - Pouilly Fumé 9€
Domaine Champeau - 16c¢l

White wine - Monbazillac 9€
Chéateau Haute-Fonrousse - 16c¢l

Bourgogne

Coéte St-Jacques 35€
Les Ronces Domaine Alain Vignot - 75cl
Mercurey 49€
Domaine Voarick - 75cl

Cotes du Rhone

Saint-Joseph Romain Daniello 59€
Domaine des Pierrots - 75cl

Coétes du Rhéne Villages 29€
Chateau Chapelle Saint-Pierre - 75cl
Vacqueyras 52€
Chateau Malijay - 75cl
Chateauneuf-du-Pape 78€
Chateau de la Font du Loup - 75cl
Beaujolais

Saint-Amour 32€
Aux Terres Guinchay - 75cl

Moulin a Vent 32€
Les Bois Maréchaux - 75cl

Bordeaux - Coétes de Bourg 198€
Chateau Roc de Cambes - 75cl
Saint Emilion Grand Cru 240€

Ardmes de Pavie - 75cl
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Bordeaux 29€ Monbazillac

Chéateau Tour le Pin - 75cl Chéateau Haute-Fonrousse - 75cl|
Bourgogne Val de Loire

Bourgogne - Chablis 54€ Val de Loire - Sancerre
Domaine Vauroux - 75cl "Origine" Domaine Roblin - 75cl

Val de Loire - Pouilly Fumé

5 - Puliony M h 169¢€
ourgogne - Puligny Montrachet Domaine Champeau - 75cl

ler Cru "Champ Gain" - Domaine Pernot Belicard - 75cl

Bourgogne - Chablis 79€ i]e—de—France

ler Cru "Les Montmains” - Domaine les Marronniers - 75cl N
Le Chardonnay Insoup¢onné

Vin nature et local, sans sulfites - 75cl

Cébte de Provence - Minuty Prestige 98€ Pinot Gris - Céte St Jacques
MAGNUM Domaine Alain Vignot - 75cl

Pays d'Oc - Gris Blanc 27€
Gérard Bertrand - 75cl

Gratiot-Pilliere 59€ Jacquart

Brut - 75cl Blanc de blancs - 75cl
Gratiot-Pilliere 39€ Jacquart

Brut - Demi-bouteille - 37,5cl Brut Mosaique Rosé - 75cl
Ruinart 131€ Jacquart

Blanc de blancs - 75cl Brut Mosaique - 75cl
Ruinart 99€ Jacquart

Brut - 75cl Brut Mosaique - MAGNUM
Ruinart Rosé 129€

Rosé - 75cl

49€

49€

39€

36€

29€

96€

86€

69€

129€



