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Almojabana aux champignons VGiTRiEN 13
Mousseline de champignons, chanterelles, enoki et ricotta salata
Almojabana . petit pain au fromage / enoki : champignon d’Asie

Caille laquée au panela et moutarde de Meaux 14
Chutney d’abricot, radis, pickles et salade d’herbes

Panela : sucre d’Amérique latine

Tartare de saumon 15
Aguachile, gelée de citron, galette de riz et kombu

Aguachile : mélange de citron vert, piment et coriandre / kombu : algue marine

Poulpe grillé 16
Poulpe, chorizo ibérique, duo de ajis et chips de plantain vert

Duo de ajis : sauces a base de piments doux

PLATS

Joue de boeuf braisée Cartagenera 22
Céleri rave, suero costefo, patacon et fromage
Suero costerio : produit laitier / patacon : galette croustillante de plantain vert / Cartagenera : sauce légérement épicée

Magret de canard 23
Mousseline de mais, ail noir, torta de choclo et jus corsé
Torta de choclo : beignet de mais

Entrecote 280gr 32
Pommes de terre grenaille, hogao et jus corsé

Hogao : sauce a base de tomates, oignons, ail et coriandre

Burger maison 22
Steak haché 1509, bacon, mimolette, pickles, salade romaine, tomates, mayonnaise chipotle,

ketchup maison et frites maison

Filet de daurade 24
Déclinaison de cassava, bananes plantain mdres, aji dulce encurtidos, katsuobushi
Cassava : racine d’Amérique du Sud / Aji dulce encurtidos : sauce piquante et acidulée / katsuobushi : poisson séché et fumé

La lotte 25
Carottes fanes, mousseline de carottes et miso, pistaches, béarnaise d’ananas et estragon
Miso . pate de soja fermentée

Salade du moment 22
Poulet roti, lollo rossa, trévise, frisée, tamarillo, quinoa, avocat, concombre, ceuf de caille, vinaigrette de tamarillo
Lollo rossa et trévise : variété de laitues rouges / tamarillo : fruit exotique
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Potiron roti st 19
Sarrasin, sauge, beurre noisette, fromage de chévre, togarashi et graines de courge
Togarashi : mélange d’épices japonaises

ACCOMPAGNEMENTS

Frites et mayonnaise maison 5
Salade maison du moment 5
Mousseline de carottes et miso, pistaches, béarnaise d’ananas et estragon 5

A A Q N\
FROMAGE & DESSERTS
Duo de fromages affinés du moment 12
Chutney maison
Alaska bomb 13
Génoise, mire, sorbet de milre et meringue italienne
Butternut cake 12
Cream cheese et noix de cajou
Banana bread 14
Mousse d’avocat et ganache de chocolat 0
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Sorbet cassis, cassis, marron et masato de corossol it 12
Masato : boisson traditionnelle d’Amérique du Sud / corossol : fruit tropical
Café gourmand / Champagne gourmand 12 /17
Assortiment de mini desserts maison
Nos plats sont faits maison Prix en €

Nous restons a votre disposition pour vous fournir I’origine des viandes et la liste des allergénes.



