MENU

Menu valable jusqu’au 3 avril 2026

AMUSES-BOUCHES

\ 4
ENTREES

Crudo de maquereau, radis & leche de tigre
Leche de tigre : marinade péruvienne a base d'‘agrumes et piment

Poulpe grillé, chorizo ibérique, ajis & patacdn
Aji : sauce pimentée / Patacdn : banane plantain frite et écrasée

*
PLATS

Lieu jaune en feuille de banane, salsifis, asperges & salsa encocado
Salsa encocado : sauce a base de lait coco

Faux-filet maturé, haricots rouges, avocat tatemado, tinta de frijol, pickles & jus corsé
Tatemado : avocat grillé & flamme vive / Tinta de frijol : réduction de haricots

*
INTERLUDE
Sorbet pamplemousse & Aguardiente Antioqueno
*
PRE-DESSERT
Tres leches, litchis, rose & sorbet litchi
*
DESSERT

Baba au rhum de Medellin, tamarillo, chocolat blanc & cardamome
Tamarillo : fruit exotique

*

MIGNARDISES

EN COMPLEMENT

Sélection de fromages affinés & fromages locaux 20€/personne

e -
PANORAMIC

RESTAURAN



